
 

 
Falls nicht anders deklariert, stammen Fleisch und 
Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. Wenn möglich verwenden 
wir saisonale, regionale und aus biologischem Anbau 
stammende Produkte. 
Täglich servieren wir eine frisch zubereitete Suppe und 
verschiedene Salate vom Buffet. 

 
 

mmdfmdfffmfmsfsdkfl 

 Menuplan  
M

o
n

ta
g 

Ungarisches Gulasch mit 
Spätzli und Broccoli 

Rohschinken mit Fruchtspiess 
 und frischem Brot 
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Treberwurst mit Sauerkraut 
und Salzkartoffeln  

*** 
Streuselkuchen mit Pfirsich 

Milchreis mit  
Kirschenkompott 
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Poulet-Frikassee  
mit Risi Bisi 

Hamme mit Kartoffelsalat 
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Bratwurst an Zwiebelsauce 
mit Rösti und Fenchel 

*** 
Vanillecrème mit Früchten 

  
Götterspeise mit Waldbeeren 
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Fischragout an Safran 
Sauce mit buntem Wirz und 

Nudeln 
Pizza 
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Bunter Gemüseteller mit 
Kroketten 

Käseteller mit Früchtebrot 

So
n
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g Gemischter Braten mit 
Kartoffelstock und Rotkraut 

*** 
Ovomaltine-Mousse 

Birnenkuchen 

Menüplan         

      18.03.2024 bis 24.03.2024 
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